Vins de la Mediterrania \enOU'[t[S
LA MACABEYV 2021 SMART WINES

— Los vinos de la mediterranea nacen para dar valor a
| 1 las variedades de vid minoritarias, que crecen en
u suelos y mesoclimas del arco mediterrdneo. Es un
‘ proyecto de investigacion y colaborativo con
entidadesy viticultores locales.

LA FINCA

El Vila es una partida de Horta de Sant Joan de
macabeo plantada en 1996. Certificada en
ecologicay gestionada con criterios de agricultura
regenerativa. Tiene una superficie de 1,2Ha con un
suelo principalmente calcareo.

LA MACABEV 2021

Vino monovarieatal de macabeo. Vendimia manual
condoble seleccion, envidy en bodega.

La uva se despalilla y se realiza una maceracion
pelicular durante 48 horas para obtener los
terpenos y las moleculas mds aromdaticas de la
piel. Posteriormente se prensa en una prensa
neumdtica, controlando en todo momento la
oxidacion. Luego el mosto fermenta durante unos
LA MACABEV 20 dias en depdsitos de acero inoxidable. Su
posterior crianza con las lias mas finas le da al
vino aspecto untuosoy gordo.

El vino se embotella en la primavera de 2022,
después de una suave filtracion.

NOTA DE CATA

De color amarillo pajizo palido y ribetes verdosos.
Elaboracién y crianza Limpio, brillantey cristalino.
zona: Horta de St Joan [Terra Altal £ nariz se muestra sutil y delicado, aromatico y
Tipos de suelo:  Calcdreo persistente, destacando su cardcter fresco y largo.
Variedades: Macabeo 100% .
Vondimia. 8 de septiembre Notas de flor blanca y acordes minerales que se
Crianza: 6 meses con lias finas unen en su paso por boca para dar lugar a
N®de botellas: 520 botellas sensaciones tdactiles de untuosidad. Mas tarde
Dades analitiques salen los aromas de fruta de hueso. Envuelve en
Alcohol: 11,5 % vol boca los sentidos anteriores con un tacto melosoy
Acidez volatil: 0,30 g/L
Azucar residual: <0,10 g/L graso.
Aﬁidez total: gzg g acido tartarico/L Esunvino frescoalavez queintensoy persistente.
pH: ,
S0, Total: <25 mg/L

Temperatura de consumo: 7-10°C
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