Vins de la Mediterrania \enOU[t[S
LA CARINYENYA 2020 SMART WINES

— Los vinos de la mediterradnea nacen para dar valor a
' ' las variedades de vid minoritarias, que crecen en
suelos y mesoclimas del arco mediterraneo. Es un
proyecto de investigacion y colaborativo con
entidadesy viticultores locales.

LA FINCA

Vifedos cultivados en pendientes pronunciadas,
sobre suelo de pizarra y gres, en el termino de
Torroja del Priorat.

El clima es mediterrdneo continental semiarido,
donde las condiciones austeras que se dan
conducen a la planta a expresar in extremis las
caracteristicas del vinoresultante.

LA CARINYENA 2020

Vino monovarieatal de carifena tinta. Vendimia
seleccionada a mano. Fermentacion con bayas
enteras sin raspon. Suaves remontados diarios
durante los primeros dias para ayudar a la
extraccion combinado con una maceracion post-
fermentativa larga para la extraccion de
LA CARINYENA polisacaridos.

i Crianza de 12 meses en barricas de roble francés de
300L.

NOTA DE CATA

Color purpura intenso y ribete oscuro. Nariz muy
madura, higos y ciruela madura sobre un fondo de
fruta negra, taninos intensos y balsdmicos con

gggomﬁén yforrirg!lzgel _— notas especiadas. Fondo mineral.

' S D5 i 1op Fina entrada en boca, amplio e intenso, con muy
\T/?r?gdiedztflor éléffggiflyogr}es buena acidez Final largo con postgusto de fruta
Vendimia. 25 de septiembre madura. La expresion de la uva llevada al extremo.
Crianza: 12 meses barricas de roble 300L

N° de botellas: 300 botellas . . ~
Unvinorepresentativo de su terrufo.
Dades analitiques Temperaturade consumo: 156°C
Alcohol: 15 % vol

Acidez volatil: 0,40 g/L

Azucar residual: <0,10 g/L

Acidez total: 5,95 g acido tartarico/L
pH: 3,39
S0, Total: <15 mg/L
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